
Entrante
Milhojas caramelizado de foie con 

queso de cabra y manzana

Primer plato
Ravioli de langostinos con salsa 
americana  de achiote y coco

Carne
Medallón de ternera glaseado con 

parmentier y chips de patata

Postre
Suspiros de rojo pasión

Bodega a elegir
Coto de Hayas, Chardonnay  D.O. Campo de Borja

Coto de Hayas, Roble, D.O. Campo de Borja 
Cava Ramiro II Brut Nature D.O. Cariñena

Cava Ramiro II Rose D.O. Cariñena 
 Y servicio de agua

SanValentín
Cenas viernes 13 y sábado 14 de febrero del 2026  

Cena especial 

INFORMACION Y RESERVAS
www.elmolinodesanlazaro.com

reservas@elmolinodesanlazaro.com
976 394 108

40€
 (IVA  incluido)

Y disfruta de una sobremesa romántica acompañada 
por nuestros cocteles, licores y combinados.  


