- IJ e - I_LIJ..\..’-"

' a0 S I— T RNA FIN OF SEP‘lﬂNﬂ
t[[! san 1.dzaro

iiiiiiiiiii

PICOTEO AL CENTRO

Ensalada de tomates, sardinas marinadas y brandada™.

Croquetas de jamon ibérico.

TR At ."‘_

Pimientos asados al vermouth con bacalaoc ahumado*.

PLATOS PRINCIPALES

Merluza asada con raviolis de borraja
y queso en salsa verde**
o
Paletilla de ternasco deshuesado rellena de
setas y ajetes con crema de patata trufada*

POSTRES l

Pastel caliente de Chocolate con Helado. "

No incluye bebida, ni servicio de pan.

Este meni se servira exclusivamente a mesa completa. Canada de aceite 3€
En sabado y domingo de 13:30 a 15:30. Fan de celiacos 2,506

Servicio de pan 1€

* Plato apto para celiacos

** Plato apto para celiacos, con restricciones Iﬁ_;
. 7€ )
oo~ 7 WA Nlbbo )




Fi %

—-__.__

LH TERRAZA DEL P‘\OUNO .

PLATOS ¥ RACKONES

‘Ensalada de queso de cabra, tomate semiseco y NUECES. ...t 9,50€

-Ensalada de tomates, sardina marinada y brandada®...........coiiiiii 10,00€

Croguctas caseras de [amon Ibeficomacmnuimmmnanns s e S s aasss s 4,50€

Calarnare s ORI, o Rrseay v eV s SR S VE e e WL o U e e s s s TR 5,00€

PR Ea T T A e OO s commermrsonsn mhme om0 s 3w s S50 £ e SN S A NN s Sy S s 5,00€

‘Patatas fritas perfectas con mayonesa de tomillo y kepchup casero................... 5,50€

-Carpaccio de presa ibérica con crema helada de mostaza y dados de foie micuit*............. 9,00€

1 -Tataki de atun con gazpacho blanco de almendras y vinagreta de pinones*............... 10,00€

\! ® -Pastel de foie @ higos carameliZados™ .. ..o ieee e enneeneennennnennn D ,00€
. g

i -Jamon ibérico con pan de canada, tomate y aceite de oliva*........c.coccoiiiiii 17,00€

‘Jamoén de Teruel con pan de cafiada, tomate y aceite de oliva*............cccccceecviiiiiiniiicninnnnee... 12,00€
“Tabiade quesEs SrEGONBEEE v Mt ettt e M. s covansssanssisns s st sssss s Shaberass hss e snsssxnsynds omn RN

-Solomillo de ternera con pimiento cremoso y patatas fritas perfectas** .........cccccceiiiiiiinnnnn. 18.00€
-1/2 Paletilla de ternasco D.O. Teruel con patatas a lo pobre* ............cccocciiiiiiiiiiniiiiininne..... 18.00€

DULCES

DEBIDO A QUE LA REPOSTERIA ES ARTESANA E INMEDIATA,
LOS POSTRES DEBERAN SER ELEGIDOS AL PRINCIPIO DE LA MISMA.

-Hojaldre con crema quemada caramelizada.........cooooii 6,00€
-Tarta de queso cremosa y praliné, tostadas de masa de roscon y crocanti lacteo

gl mermentorm s R R R T N e R T 5,50€
-Pastel:dée choeolate caliente con. helaalos s rarmir s s s s s S a st st i 6,00€

SERVICIO DE PAN 1.00€ | CANAPA DE ACEITE 3.00€ | PAN APTO PARA CELIACOS 2.50€

DISPONIBLE MARTES, )

" “PLATO APTO PARA CELTACOS ‘
~*PLATO APTO PARA CELIACOS CON RESTRl‘iEEEii - _ . MERCOLES ¥ JUEVES
_ TN NOCHE EN TERRAZA
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PARA. COMENZAR I

Verdura de temporada sobre cuajado de guisantes e ibérico* .
Ensalada de tomates, sardinas marinadas y brandada*.
Arroz Brazal de sepia a la plancha y emulsion de perejil*.
Carpaccio de presa ibérica con crema helada de mostaza y dados de foie Micuit**
Tataki de bonito con gazpacho blanco de almendras y vinagreta de pinones™.
Pastel de foie e higos caramelizados*.
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ENTRANTES CON' SUMPLEMENTOS

Jamén ibérico con pan de cafiada** 7€
Croquetas cremosas de jamon ibérico (12 uds.) 3€
Terrina de foie con tostadas de pan Sardo** 5€
Empanadillas de langostino y queso (6 uds.) 3€

PARA. CONTINUAR

Lomo de dorada desespinado con tatin de cebolla de Fuentes y arrope de tomate**
Raya con tubérculo, adobo de achiote y pimiento asado*.
Merluza con curry de marisco, mini vieiras y langostinos*
Bacalao Skrei con puerro adobado y salsa romescu **
Pollo de Polefiino en guiso,con gofre de trufa y patata**
Ramen de cerdo con huevo a baja temperatura, y paté de
campafa a la plancha con lagarto ibérico.**

SEGUNDOS CON' SUPLEMENTQ
Solomillo de ternera con pimiento cremoso y patatas fritas perfectas™ 6€
1/2 Paletilla de cordero con patatas a lo pobre* 6€

PARA TERMINAR

Higos caramelizados con helado de vainilla*
Sopa de mango Thai, yoghourt griego, flan de naranja y citricos*
Hojaldre con crema quemada caramelizada.
Fresas maceradas con toques citricos (citronella, lima y jengibre),
cremoso de petit suisse y sorbete de fresas naturales.
Tarta de queso cremosa vy praliné, tostadas de masa de roscon y crocanti lacteo al momento
Galleta de cacao, bizcocho al vapor y cremoso de chocolate.

Mo incluye bebida, ni servicio de pan.
Este ment se servird exclusivamente a mesa completa de
Martss a Sabado de 20:30 5 22:30 y Sabado v Domingo de 13:30 a 15:30

* Plato apto para celiacos IVﬂ INCLUIm P
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** Plato apto pare celfacos, con restrig - 5
Caflada de aceite 3€ P'-
r - = P Pan apto para celiacos 2,50 90
' -g'?"\ wmaid tripadvisor’ ‘i T! ? &y AR SRR, .o de pan 1€
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