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MOLINO DESAN LAZARO

Un emplazamiento histoérico...
A orillas del Ebro...



%) BODAS

UNICAY

Y PERSONALIZADAS

ERASE UNA VEZ....

iOs facilitamos el trabajo para que ese dia solo os preocupéis de disfrutar.

A traveés de vuestras ideas y deseos haremos realidad la boda que queréis celebrar
junto a vuestros invitados, desde la ceremonia, la decoracion floral, el coctel a orillas
del Ebro, el banquete, el baile, y todos los detalles que se os puedan ocurrir, photocall,
seatting plan personalizado, candy bar....

En esta carpeta de boda encontrareis diferentes servicios y una
amplia carta de aperitivos y platos para que elaboréis un menu a
vuestro gusto y con ¢l que sorprenddis a vuestros invitados.

Como si de un cuento se tratase vais a escribir la historia de
vuestro dia.... de vuestro primer dia de vida juntos como
marido y mujer, IQue emocionante!

Desde El Molino de San Lazaro queremos ayudaros
a que este dia sea inolvidable.




&Y COMO VAMOS A AYUDAROS?

Os lo mostramos paso a paso como si el dia de vuestra boda se tratara:

=3 CEREMONIA CIVILée=

450 € MONTAJE ESTANDAR - EXTERIOR O INTERIOR

Incluye sillas nupciales para los novios, 40 asientos para los invitados, alfombra,
atril © mesa para el maestro de ceremonias, microfono y equipo de sonido,
arco con decoracion floral natural, posibilidad de realizarla en la terraza

exterior ¢ interior si el tiempo no acompana.

*Para montajes especiales te daremos presupuesto sin compromiso™




MENUS ESPECIALES@%@ o e
P Todo Incluido 09 € g o N

o oMMl T

COCTEL DE BIENVENIDA
Chips de tubérculos al azafran 2
Botellita de refrescante de tomate y cereza '
Curry verde de guisantes y berberechos
Tosta de verduras escalivadas y boqueron
Pastel ruso de foie
Croqueta casera de jamon ibérico
Bunuelo de bacalaco con salsa ligera de alioli
Biquini con cremoso de sobrasada y queso patamulo
Carrito de helados cremosos
BODECA
Vino Glarima Seleccion de Sommos, blanco vy tinto, D.O. Somontano.
Cerveza, Refrescos y Agua

MENU

Canelon de laminas de calabacin relleno de txangurro y
regado con salsa ligera de bogavante

Sorbete de Mandarina al Vodka Negro
Poleﬂllc de ternasco deshuesada con pastel de poToTo y Trufo

ENTRANTE

= Entremeses variados BODEGA 3
- Losoﬁo%@ =Y Aguas Minerales y Seleccion de Pan 4
SEGUNDO Clarima Seleccion Blanco de Sommos D.O. Somontano
Costillas con patatas fitas Clarima tinto Varietales de Sommos D.O. Somontano

Reyes de Aragon. Nature Seleccion. D.O. Calatayud
Cafe y Licores Selectos de Mesa

POSTRE
lgual adultos ¢ Helado EXTRAS

Q0 minutos de BAILE y BARRA LIBRE
|mpuestos de sgae y agedi no incluidos.

o)
Miniburguer con patatas fritas

Agua o Refrescos

35 €

Por nifo



110 €

POR PAX

MENU EL MOLING 2

COCTEL DE BIENVENIDA

Botellita de refrescante de tomate vy cereza
Petisuise de foie con tierra de muesli
Pastel ruso de foie

Sanduwich de brandada de bacalao y pan de tomate

Rape en tempura negra con alioli

Empanadillas de Langostinos y queso de calbra.

Croqueta casera de jamén loérico

Bocadillo de pan al vapor con papada y queso fundido
Piruleta de solomillo de cerdo y bacon
Carrito de Helados cremosos

BODECA
Vino Cléarima Seleccion de Sommos,
blanco vy tinto, D.O. Somontano.
Cervezao, Refrescos y Agua

MENU
Curry rojo de marisco con langostinos y mini vieiras
Sorbete de Limon al Cava
Solomillo de termera asado contatin de patata y Bacon

O
Paletila de ternasco rellena de setas y ajetes con
crema de patata trufada.

Tarta de crema de limoén, sobao
de mantequila y Merengue

BODEGA
Aguas Minerales y Seleccion de Pan
Glarima Seleccion blanco de Sommos D.O. Somontano
Glarima tinto Varietales de Sommos D.O. Somontano
Reyes de Aragon. Nature Seleccion. D.O. Calatayud
Café y Licores Selectos de Mesa

EXTRAS
120 minutos de BAILE y BARRA LIBRE

*impuestos de sgae y agedi no incluidos®

125 €

POR PAX

ENUELMOLINO 3

COCTEL DE BIENVENIDA
Botellita de refrescante de Tomate y Cereza
Curry verde de guisantes y berberechos
Tosta de verduras Escalivadas y Boquerdn
Pastel Ruso de Foie
Crogueta casera de Jamon lbérico
Buniuelo de bacalao con salsa ligera de alioli

Séndwich de Brandada de Bacalao y Pan de Tomate

Carrito de Helados cremosos
Zona de Jamoén de Teruel D.O. al corte

BODEGA
Vino Clérima Seleccion de Sommos,
blanco vy tinto, D.O. Somontano.
Cervezao, Refrescos y Agua

MENU

Pastel de Foie Caramelizado con Manzana Asadg,

Queso de Cabrag, Trazo de Puré de Manzana
y nueces de Macadamia.

Merluza asada a baja temperatura con raviolis
rellenos de borraja natural en salsa verde

Sorbete de Maracuyd Aromatizado con Ron

Carrillera de Temera con Aligot de Patata, Cebolla

de Fuentes y Noquis
Tarta de Tres Chocolates ‘El Molino” con Helado

Aguas Minerales y Seleccion de Pan
Glarima Seleccion blanco de Sommos D.O. Somontano
Clarima tinto Varietales de Sommos D.O. Somontano
Reyes de Aragon. Nature Seleccion. D.O. Calatayud
Café y Licores Selectos de Mesa

EXTRAS
CANDY BAR
| 20 minutos de BAILE y BARRA LIBRE

*impuestos de sgae y agedi no incluidos*



BARRAS TEMATICAS

v ZONA DE JAMON AL CORTE
(Con cortador en vivo)

- Jamoén de teruel D.O.: | Pieza 500 €
. Jamon iberico: I pieza 600 €
21:,: |
ek _!;'-__',.F Complementos:
& Reganas, picos, colines: SIN COSTE
Hogaza pan con tomate: 1€ P/p

B Como nota informativa se garantiza el rendimiento de | jamoén
para 100 personas aproximadamente, lo que no implica que no

i se pueda poner para un mayor © menor N° de personas.

Rl
o V7 BARRA DE QUESOS ARAGONESES 8 € P/p
Seleccion de 6 variedades de quesos Aragoneses
desde los cremosos a los curados de vaca, de
oveja y de cabra, acompanados de surtido de
panes caseros, membrillo, frutos secos vy
mermeladas.

7 BARRA DE APERITIVOS 5 € P/p

Barra de aperitivos Cinzano, Campari y Aperol
que te ofrece maravillosas alternativas

como vermuts clasicos, spritzs y americanos.. .,

todo ello maridado con nuestras gildas y encurtidos.

v BARRA DE COCTELERIA EN VIVO

Marca la diferencia en tu evento con
una barra de cocteleria en vivo y disfruta de
nuestros mojitos, caipiroska, caipirinha y pina colada. ..

Opcién 1- 5 £ por adulto hasta 90 min en coctel
Opcién 2 - 12 € por adulto hasta 90 min en coctel
y hasta 90 min en el baile



=5y CARTA DE APERITIVOS é&=
2€ SOPAS FRIAS

botellita de Refrescante de Tomate y Cereza
Ajoblanco con huevas de arenque

Sopa de marisco y azafran

Vichisoisse con virutas de foie

2e FRIOS

Chips de tubérculos al azafran

Platito de Jamon de Teruel D.O. con Pan con Tomate (+ Sup. 0,5€)
Bombon de Queso de Cabra y Pistacho

Pastel Ruso de Foie

Curry verde de guisantes con berberechos (+ Sup. 0,5€)

Tosta de Verduras Escalibadas y Boqueron

Tostada de Pimientos al Vermouth y Tomate en Confitura con Ventresca de Atun (+ Sup. 0,5€)
Tomate Relleno de Brandada de Bacalao (+ Sup. 0,5€)
Sandwich de Bbrandada de bacaloco y Pan de Tomate
Tataki de Atun con Mojos Rojo y Verde (+ Sup. 0,5€)
Petitsuisse de Foie con tierra de Muesli (+ Sup. 0,5€)
Carpaccio de Ternera con Lascas de Parmesano
Carrito de Helados cremosos (+ Sup. 0,5€)

2€ CALENTES

Arroz Meloso de Hongos y Parmesano

Papas Arrugds con Mayonesa de Tomillo y Ketchup Casero
Migas con Gelatina de Moscatel

Hojaldre de Tomate y Brandada de Bacalao

Chupachups de Codorniz con Soja y Miel (+ Sup. 0,5€)
Piruleta de Solomillo de Cerdo Y Bacon

Hojaldre de Tomate y Brandada de Bacalao

bocadillo de pan al vapor con papada y queso fundido

bikini de cremoso de Sobrasada Mallorguina y queso Patamulo

2€ FRITOS

Brocheta de Verduritas en Tempura
Croquetas caseras de Setas
Empanadillas de Langostinos y Queso de Cabra BODEGA ESTANDAR

CrgqueTos de Jamon Iberico caseras L Vino Clarima Seleccion de Sommos, blanco vy tinto,
Buiuelo de Bacalao con salsa ligera de Alioli

Brocheta de Sepia en Tempura  (+ Sup. 0,5€) D.O. Somontano. Cerveza, Refrescos y Agua
Rape en Tempura Negra con Alioli (+ Sup. 0,5€) 4 € Plp




=Y CARTA DE PLATOS&=

|7 € ENTRANTES

Gazpacho de Langostinos con Ensaladilla de Marisco

Ventresca de Atun con Pimientos al Vermouth y Confitura de Tomate

Canelon de laminas de calabacin relleno de txangurro y regado con salsa ligera de bogavante
Ensalada de Txangurro de Moluscos, Guacamole y Langostinos (+ Suplemento 2€)

Carpaccio de Salmén al Eneldo con Hierbas en Ensalada

Curry rojo de marisco con langostinos y mini vieiras.

Carpaccio de Boletus con Langostinos

Carpaccio de boletus con 1/2 Bogavante Asado (+ Suplemento 8€)

Ensalada de 1/2 Bogavante, Emulsion de Coral y sus Huevas (+ Suplemento &€)

Pastel de Foie Caramelizado con Manzana Asada y Queso de Calbrg, Trazo de Puré de Manzanas y Macadamias.
Tataki de Atun con Mojos Rojo-Verde vy Soja Texturizada (+ Suplemento 4€)

25 € PESCADOS

Dorada con Tarta de Cebolla Asada y Polvo de Aceituna Negra, Arrope de Tomate
Merluza asada a baja temperatura con raviolis rellenos de borraja natural en salsa verde

Merluza Rellena de Marisco y Salsa Bullabesa (+ Suplemento de 2€)

Bacaloo con Puerros Asados al Carbon y Romesco

Corvina Asada con Brandada de Langostinos y Pil-Pil de Perejil

Lubina plancha con Emulsion de Alioli de Ajo Negro, Bizcocho al Vapor de su Tinta y Cebolla roja encurtida
Rodaballo Relleno de Txangurro de Meijillones, Salsa de Cebolla y Azafran (+ Suplemento 3€)

Rape en Salsa Verde con Almejas (+ Suplemento 4€)

Rape con Estofado de Centollo al Jerez y Tofee de Zanahoria (+ Suplemento 4€)

¥, Bogavante Asado con Pure Especial de Patata Ratte, Emulsion de su Coral y Setas (+ Suplemento 5€)

== SORBETES

Sorbete de Frutas del Bosque

Sorbete de Maracuya Aromatizado con Ron
Sorbete de Mandarina al Vodka Negro
Sorbete de Limon al Cava

Sorbete de Pina al Cointreau




26 € CARNES

Cochinillo Deshuesado con Empanadico de Manzanas Asadas

Coca de Cebolla Dulce y Pluma lbérica

Muslo de Pato Confitado con su Puré y Mermelada de Tomate

Paletilla de Ternasco D.O. Aragon Deshuesada con pastel de patata y trufa.
Paletilla de ternasco D.O. Aragon rellena de setas y ajetes con crema de patata truic
Ternasco D.O. Aragon Asado con Patatas a lo Pobre (+ Suplemento de 2€)

%2 Paletilla de Ternasco D.O. Aragon Asada con Patatas a lo Pobre (+ Suplemento 3€)
Carrillera de Ternera con Aligot de Patata, Cebolla de Fuentes y Noquis
Jarrete/Cigot de Ternera con Puré de Patatas y Verduritas

Aguja de Ternera con Patata Trufada vy su Crujiente

Solomillo de Ternera Asado con tatin de patata y bacon (+ Suplemento 4€)

Solomillo de Ternera con Foi¢ a la Plancha y Salsa de Trufa (+ Suplemento 5€)

oe POSTRES

Cremoso de Frutas Exoticas con Sorbete de Fresas

Lingote de Yogur, Frutos Rojos y Burbujas

Dacquoise de Almendra, Peras y Vainilla

Tarta de Crema de Limén, Sobao de Mantequilla y Merengue
Sacher de Fruta de la Pasion y Chocolate Negro

Pastel Fluido de Chocolate con Helado.

Mousse de Chocolate y Cremoso de Crema Catalana con Helado
Tarta de Tres Chocolates “El Molino” con Helado

Lingote de Cremoso de Chocolate, Helado de Nocilla y Burbujas
Cilindro Crujiente de Chocolate Cremoso y su Helado

23 € BODEGA ESTANDAR

Aguas Minerales y Seleccion de Pan

Glarima de Sommos Blanco Seleccion y Tinto Varietales, D.O. Somontano
Cava Reyes de Aragon, Nature Seleccion D.O. Calatayud

Café y Licores Selectos de Mesa

Cambios de bodega bajo presupuesto.

* Disponemos de menuUs especiales para vegetarianos y adaptados para personas con
intfolerancias alimentarias (celiacos, diabéticos...)



éﬁ sale /oaRra LBRE  <SSIEXTRASéés -

7 90 Minutos PHOTOCALL 250€
Disco Movil en salén.: 400€
Barra libre: 12 € por adulto Disefo personalizado e impresion incluido

*Impuestos SCAE y AGEDI no incl*

v Anpliacion 30 Miuios: e MONITORES INFANTILES <%

Discomovil en saléon: 75 €

Barra libre: 4 € por adulto Servicio de Guarderia + animacion, talleres..

(Se facturara la misma cantidad de barra Bajo presupuesto.
libre que menus de adulto)
Desde

DESECS.. 60€

Arbol de los deseos - 60 €
Libro de firmas personalizado - 70 €

v barra de Cocteleria:
hasta 90 min en el baile (incluyendo
Q0 min en aperitivo) |2€ por adulto
Ampliacion 30 Minutos: 4 € por adulto

Desde Cuadro de huellas - 90 €
1506 CANDY BAR o
Mientras disfrutas del baile os proponemos nuestro colorido EXTRAS CEREMONIA @é

buffet dulce, que sin duda sorprenderd a vuestros invitados.
40 Conos de papel Kraft con Pétalos - 70 €

Desde Letras gigantes de Poliespan - A partir de 180 €
250€ SWEET CANDY BAR Suplemento decoracion adicional arco - 100 €
Valoraciones especiales bajo presupuesto. P Rincén d@;oroﬂvo ,d@ Bi@nvgnido -85 ¢
'fﬁ (Incluye material decorativo en alquiler y flor natural)

5 5¢€ ” ) Paipai ceremonia - A partir de 1.50 €
: RECENA | ) Misal Ceremonia - A partir de 1.50 €

Ramo de novia - A partir de 85 €
Mini Croissant de Jamon y Queso Suelta de Clobos 30 Ejds - /0€
Pulgas de Embutidos Variados Maestro de Ceremonias - 300 €

Mini Chapata de Jamon de Teruel DO. con Tomate | caja Rice butterflyes - 22 €
(Equivale a 7-10 conos)

Y ADEMASm Precios IVA incluido

Porque tu dia es el mas importante para nosotros, y porque queremos que todo sea perfecto, trabajamos con un equipo
de wedding planners que se pondrd a vuestro servicio y se encargard de personalizar cada detalle de vuestra boda.

Brochetas de Fruta Natural

) V7 La personalizacion e impresion de las minutas OI ": g‘
El Molino os incluira de manera gratuita: (7 La decoracion de las mesas con flor natural
V7 Seatting plan con la ubicacion de los invitados y meseros OI ILY
Para seatting plan y meseros, decoracion floral especifica o peticiones especiales como invitaciones, DA (q

detalles paralos invitados, ramos de flores, rincones decorativos, etc... consultar precios con One & Only Day.



* Las pruebas de menu serdn gratuitas para:

v 6 personas si la boda es de 100 invitados o mas. Degustardn 2 mends + nuestras sugerencias
Vv 4 personas si la boda es de 80 a 99 invitados o menos. Degustaran | menu + nuestras sugerencias.
V7 2 personas si la boda es de 79 invitados o menos. Degustaran | menu + nuestras sugerencias.

Por motivos operativos las pruebas de menu se realizaran miercoles y jueves. (Excepto festivos 6 visperas)

* Menus Staff, para profesionales que trabajen en el evento sin ser personal del Molino.
Comerdn en una mesa independiente el mismo menu que los invitados y su coste sera un 50% del menu adulto.
* Exclusividad en el salon a partir de 100 personas vy disponibilidad de otfras salas para bodas mas intimas.

* Obsequio para los novios el dia del evento
* Los novios estaran invitados a la cena de su primer aniversario en nuestro comedor de carta

con un menu especial para ellos

PROMOCIONES

v 0% de descuento en el menu de bodas de domingo a viernes mediodia (Excepto festivos y visperas)
v 5% de descuento en el mend para bodas en Viernes noche. (Excepto festivos)
v Sabado al mediodia el Molino te obsequiard con la Candy bar en la zona de discoteca.
v Promociéon de temporada baja del | de Noviembre al 31 de marzo en la que se obsequiard con
Q0 min de baile y un 10% en el mend.
Estas promociones no son acumulables entres si ni con otras ofertas y promociones 0 menus especiales.

(ONDICTONES DE PAGO

* 10 Dias antes del banqguete se facilitard el n® final de comensales, éste n° serd el minimo a facturar

* Se establecen los siguientes plazos de pago;
[° - 1000 € de seral como confirmacion del banquete y reserva del espacio.

2° - 50 % un mes antes de la celebracion.
3°- Ultimo pago del resto 4 dias antes del banquete mediante transferencia bancaria, efectivo

o cualquier otro medio que garantice el total de lo contratado

Todos nuestros precios son VA incluido (10%)
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No dudes en consultarnos cualquier duda que tengas.
Q76 394 108 | reservas@elmolinodesanlazaro.com

Estaremos encantados de ayudarte.
Solicita cita previa para ver nuestras instalaciones. .. ...

QOO STHUENOSEN LAS REDES



